
רובידה - קולינריה תוצרת שפלת יהודה - שף עמוס חיון

שותפים: יוכי אספרגוס- ירקות ופירות מחקלאות ישראלית (גן שורק ורמות מאיר) | משק ארקין- תפוזים
ורימונים (מזכרת בתיה) | מחלבת עברי- גבינות בעבודת יד (עזריה) | ירוק'לה- משק המתמחה בגידול עלים

(מושב מטע) | משק דותן- גבינות בעבודת יד (כפר שמואל) | משק לין- דבש ומוצרי דבש (כפר ביל"ו) |
תבליני דהן- תבלינים בטחינה מקומית (שוק רחובות) | פתורה- שמן זית וכרמי זיתים (שדה משה) | יקב

אלול- יקב אורגני (יציץ) | יקב צרעה- (צרעה) | יקב ברבדו- (כרמי יוסף) | יקב בזק- יקב ובית בד
משפחתי (כרמי יוסף) | דגים- נמל אשדוד |

28 טבת | תשפ"ה

ראשונות (למרכז שולחן)

פתיחה

עיקרית ( מנה לבחירה)

מתוקים (למרכז השולחן)

לחם פריקסה
צ'ירשי דלועים, פלפל חריף, טחינה גולמית של מגל

גבינת ג'יבן חמה על ענפי אורן
גרמולטה עשבים, איולי פפריקה מעושנת ואגוזי מקדמיה

עלי חורף
סלנובה, כרובית פריכה, עלי סלרי, שושקה צלויה בשמן זית ולימון

סשימי פלמידה אדומה
זיתים שחורים, צ'יפס קליפות תפוחי אדמה מעושן, איולי לימון כבוש ושמן זית

פילה בס
צרוב על מג'דרה בורגול שבור ועדשים כתומות, לפת צלויה בזיגוג

*צלחת ממולאים 
בייבי קישוא בלאדי ממולא בפריקי ונענע, בייבי חציל ממולא בגבינה מלוחה ובהרט, גלדי בצל ממולא בדג בורי ולימון כבוש 

תבשיל סלונה
פילה מוסר ים על תבשיל חמוץ מתוק, נענע טרייה, שמן זית ופיתה מחבת

 קפלטי תום בעבודת יד
צ’אטני פלפלים ומשמשים, תרד, שעועית ירוקה ופרמז’ן

מילפיי קפה
רעפי סבלה והל, קרם קרמל וויסקי

פאי אשכולית אדומה מפורק
 קרמבל פרג, שברי מרנג לואיזה

*מנות שניתן להזמין בגירסה צמחונית


